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. ENFERMES A VIE EN CAGE OU DANS DES BATIMENTS
; : “. SURPEUPLES, SANS JAMALS POUVOIR ACCEDER
F = A L AIR LIBRE OU AU PATURAGE

SUBISSANT DES PRATIQUES DOULOUREUSES
ET DES MUTILATIONS A VIF
(CASTRATION, ECORNAGE, GAVAGE . ..)

BN SELECTIONNES GENETIQUEMENT POUR PRODUTRE
hs “; TOUJOURS PLUS, EN'UN MINIMUM DE TEMPS,
2 AU DETRIMENT DE LEUR BIEN-ETRE
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DANS VOTRE POCHE, DANS VOTRE SAC, 0U ENCORE
DANS VOTRE PORTEFEVILLE, CE GUIDE DE
CONSOMACTION VOUS SULVRA PARTOUT

PENDANT VOS COURSES.

QUVREZ L"(ELL ET AYEZ LE REFLEXE CONSOMACTION
POUR VOS ACHATS EN MAGASINS, AU MARCHE
ET AU RESTAURANT !

[V WELFARM a étudié avec soin les conditions de
production des aliments sous labels et signes
de qualité que vous consommez au quotidien.

Pour chacun d’eux, des recommandations ont
été formulées sur la base d’un ou plusieurs
criteres liés aux besoins les plus élémentaires
des animausx, tels que l'accés a Uextérieur,

le confort de couchage, l’'absence de pratiques
douloureuses...

Attention : certains signes de qualité
autorisent l'attache des bovins lorsqu’ils sont
rentrés en batiment U'hiver ou en fin
d’engraissement. WELFARM dénonce cette
pratique aupres des organismes responsables
des labels.
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((TH Veaux élevés sur paille, veaux élevés sous la mere

slotoaiote 11 Rosée des Pyrénées Catalanes
- Emmental
e 4 o chmbm, : .
e “ . \1 ‘/ 2. 11 Porc noir de Bigorre, jambon du Kintoa [7ATE2 Porc d’Auvergne ﬂ ] Abondance, Beayfort, Bleu d’Auvergne, Bleu des Causs‘es, Bleu de Gex, Bleu du
s 4 L% L @ ‘.V y \" e‘,‘ y - . . Vercors-Sassenage, Brie de Meaux, Camembert de Normandie, Cantal ou Fourme de
(J,Q: Cl'w-lblb . AB K;« oL o= L e . Porc d’Auvergne, Porc de la Sarthe, Porc de Normandie, Porc de Vendée R o Do (o, Cantal, Chaource, Comté, Fourme d’Ambert, Fourme de Montbrison, Laguiole, Langres,
L L ; (e)wue)c (o N i & Livarot, Maroilles, Morbier, Munster, Neufchatel, Pont 'Evéque, Reblochon, Saint
BioLoalaue Autres produits issus de porcs élevés sur paille e - ’ ’ ! d g '
ELEVE EN PLEINAIR ELEVE EN LIBERTE ‘4 - Nectaire, Salers, Tome des Bauges
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15 Berthoud, Emmental francais Est-Central, Gruyére, Saint Marcelin,
Soumalntraln Tomme des Pyrénées *ST6 : Spécialité Traditionelle Garantie

CERTIFIE

g € i [ [

BioLoGlauE @[@ Homologation LA/19/92 et Homologation LA/17/93
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i1 Baréges-Gavarnie, Prés-salés de la baie de Somme, Prés-salés du Mont Saint Michel

Cabécou ' Banon, Brousse du Rove,
Chevrotin, Pélardon

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Foie gras et magret (gavage), chapon (chaponnage), AOP poulet et poularde de Bresse (cages en fin d’engraissement).
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. 12 Brocciu, Ossau-Iraty,
Ces produits sont par définition issus d’une pratique que WELFARM dénonce sans exception. AB %*‘ ow Rogquefort

TLLUSTRATIONS : NICOLAS HUNERBLAES - ADOBE STOCK



